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NEWSLETTER 3 - Messa a punto di protocolli operativi per il funzionamento dell’innovativo impianto per 
la desolforazione, la rettifica e la concentrazione. 
Gli investimenti di Terre Cevico, attraverso il Progetto di Filiera “Innovazioni di processo in vigneto e in cantina 
finalizzate allo sviluppo di nuovi prodotti vitivinicoli bio-sostenibili - In.Pro.Wine”, presentato nell’ambito del 
PSR 2014-2020 della Regione Emilia-Romagna, sono stati finalizzati a monitorare e risolvere criticità del 
processo produttivo, con peculiare riguardo ai concetti di tracciabilità, qualità e sostenibilità. Nello specifico, 
le aziende agricole socie hanno acquistato attrezzature per il vigneto, con l’obiettivo di incrementare il livello 
qualitativo delle uve. A livello agroindustriale, è stato acquisito un impianto per la desolforazione, la rettifica 
e la concentrazione al fine di produrre MC e MCR di elevata qualità. Nel corso delle attività svolte, in 
collaborazione con CRPV e Astra - Innovazione e Sviluppo, è stato messo a punto un protocollo operativo per 
il funzionamento dell’innovativo impianto al fine di ottenere MC e MCR di elevata qualità. È stata, inoltre, 
verificata l’idoneità qualitativa del prodotto ottenuto mediante il protocollo innovativo ed è stato effettuato 
un confronto con MC e MCR attualmente presenti sul mercato. Infine, è stato implementato un innovativo 
processo di desolforazione per la produzione di MC di elevata qualità. 
 
 
Iniziativa realizzata nell’ambito del Programma regionale di sviluppo rurale 2014-2020 - Tipo di operazione 
16.2.01 – “Supporto per progetti pilota e per lo sviluppo di nuovi prodotti, pratiche, processi e tecnologie nel 
settore agricolo e agroindustriale” - Focus Area 3A - Progetto "Innovazioni di processo in vigneto e in cantina 
finalizzate allo sviluppo di nuovi prodotti vitivinicoli bio-sostenibili – In.Pro.Wine". 
 

 


