Cantine Ronco

Ronco Rosso
Vino rosso

I1 marchio Cantine Ronco, appartenuto alla storica
cantina omonima fondata nel 1961, ¢ oggi di proprieta
della cooperativa agricola Terre Cevico.

Gradazione alcolica
11% vol

Vitigno

Vitigni a bacca rossa

CAMNMTINE

O N CO Colore

dal 1961 Rosso acceso

: Profumo

vinoso, ricorda la viola

con sent

Sapore
Morbido e leggero

Accostamenti gastronomici

Primi piatti, carni e salumi

Temperatura di servizio
servire a 16-18°C
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Cantine Ronco

Ronco Bianco
Vino bianco

I1 marchio Cantine Ronco, appartenuto alla storica
cantina omonima fondata nel 1961, e oggi di
proprieta della cooperativa agricola Terre Cevico.

Gradazione alcolica
10,5% vol

Vitigno

Vitigni a bacca bianca

Colore

Giallo paglierino

Profumo

vinoso, leggermente fruttato

Vino bianco dal profima’
Sragrante e vinoso.

Armonico al palato, frescoe
vellutato.

Sapore

asciutto e gradevole

Accostamenti gastronomici

Antipasti, primi piatti dal gusto delicato, carni bianche e pietanze a
base di pesce

Temperatura di servizio

servire fresco a 10-12°C.
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Cantine Ronco

Ronco Bianco Amabile
Vino bianco amabile

I1 marchio Cantine Ronco, appartenuto alla storica
cantina omonima fondata nel 1961, ¢ oggi di
proprieta della cooperativa agricola Terre Cevico.

Gradazione alcolica
9,5 vol

Vitigno

Vitigni a bacca bianca

Colore

Giallo tendente al dorato.

Profumo

Amabile, leggermente fruttato

Tt BT .l'.
amabiide 4y
intensamente fruttato,
¢ dal gusto armanico
od equilibrato

Sapore

Gradevolmente dolce.

Accostamenti gastronomici

Biscotteria secca, torte e dolci.

Temperatura di servizio

servire fresco a 10-12°C.
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Cantine Ronco

Ronco Bianco
Vino bianco

I1 marchio Cantine Ronco, appartenuto alla storica
cantina omonima fondata nel 1961, ¢ oggi di proprieta
della cooperativa agricola Terre Cevico.

Gradazione alcolica
10,5% vol

Vitigno

Vitigni a bacca bianca

F C-A:T INE COlore
ON CO‘ Giallo paglierino
et 1961
BIANCO Profumo
o w;.::pmﬁm ‘ vinoso, leggermente fruttato
~ fragrante T oiiiso. J
Annanico al palato, freseo &
vellutato.

Sapore

Fresco, sapido e leggero

Accostamenti gastronomici

Antipasti, carni bianche, pesce e formaggi a pasta molle

Temperatura di servizio

servire fresco a 8-10°C
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Cantine Ronco

Ronco Rosso

Vino rosso

I marchio Cantine Ronco, appartenuto alla storica
cantina omonima fondata nel 1961, ¢ oggi di proprieta
della cooperativa agricola Terre Cevico.

Gradazione alcolica
11% vol

Vitigno

Vitigni a bacca rossa

Colore

Rosso acceso

Profumo

vinoso, ricorda la viola

=

m’ i solida
—tenmicoredequilibrator—
Prafuman vinose

| comsentord di viola.

Q—— ' Sapore
Morbido e leggero

Accostamenti gastronomici

Primi piatti, carni e salumi

Temperatura di servizio

servire a 16-18°C

Py

DUE TIGLI
=y
—
bl -4 Due Tigli S.p.A. - Forlj, Italia - tel. 0543473300 - ufficio.ordini@duetigli.com




Cantine Ronco

Ronco Bianco
Vino bianco

I1 marchio Cantine Ronco, appartenuto alla storica
cantina omonima fondata nel 1961, ¢ oggi di proprieta
della cooperativa agricola Terre Cevico.

Gradazione alcolica
10,5% vol

Vitigno

Vitigni a bacca bianca

Colore

Giallo paglierino

Profumo

vinoso, leggermente fruttato

Sapore

asciutto e gradevole

Accostamenti gastronomici

Antipasti, primi piatti dal gusto delicato, carni bianche e pietanze a

base di pesce

Temperatura di servizio

servire fresco a 10-12°C.
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Cantine Ronco

Ronco Rosso
Vino rosso

I1 marchio Cantine Ronco, appartenuto alla storica
cantina omonima fondata nel 1961, ¢ oggi di proprieta
della cooperativa agricola Terre Cevico.

Gradazione alcolica
11% vol

Vitigno

Vitigni a bacca rossa

Colore

Rosso acceso

Profumo

vinoso, ricorda la viola

Sapore
Morbido e leggero

Accostamenti gastronomici

Primi piatti, carni e salumi

Temperatura di servizio
servire a 16-18°C
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