
Terre Cevico 
Albana Dolce 
Romagna D.O.C.G. 

Marchio che meglio rappresenta le origini di Terre 
Cevico Soc. Coop. Agricola, l’identità dalla quale è nato 
e si è sviluppato un gruppo fatto di migliaia di 
famiglie di viticoltori associati. Linea di vini composta 
da vitigni autoctoni della Romagna, provenienti dalle 
varie realtà locali, che esprimono le diverse personalità 
di prodotti dal forte carattere. 

Gradazione alcolica 
9% vol 

Vitigno 
Albana

Colore 
Giallo paglierino tendente al dorato

Profumo 
delicato, fragrante, con tipica nota di frutta fresca

Sapore 
secco, asciutto e gradevolmente fruttato 

Accostamenti gastronomici 
Primi leggeri e di pesce, piatti di verdure, carni, pollame e formaggi 
delicati

Temperatura di servizio 
servire fresco 8-10°C.
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