
Terre Cevico 
Cabernet Sauvignon 
Colli di Rimini D.O.C. 

Nasce dal vitigno Cabernet Sauvignon, di cui è 
documentata la presenza a Rimini sin dal 1700. 

Gradazione alcolica 
13% vol 

Vitigno 
Cabernet Sauvignon

Colore 
Rosso intenso con spiccate note / riflessi violacei

Profumo 
bouquet gradevolmente erbaceo di fiori selvatici, con sentori di frutta rossa matura

Sapore 
Vino di grande struttura, adatto all'invecchiamento, ne riceve grande finezza di 
aroma. sapore intenso pieno giustamente tannico e morbido 

Accostamenti gastronomici 
Minestre e sughi di carne, carni rosse anche alla griglia, cacciagione e 
formaggi stagionati

Temperatura di servizio 
servire a 18-20°C.
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