
Cantine Ronco 
Rosso I.G.T. Biologico 
Terre Siciliane I.G.T. 

vini biologici prodotti in base ai Regolamenti 
(CE) n. 834/2007 e 203/2012 e con certificazione 
rilasciata dal CCPB.  I soci agricoltori che 
conferiscono le uve sono controllati da diversi 
Organismi di Certificazione per le 
produzioni biologiche (CCPB, ICEA, Suolo e 
Salute, Bioagricert). 

Gradazione alcolica 
13% vol 

Vitigno 
Vitigni a bacca rossa

Colore 
rosso intenso con orli violacei

Profumo 
bouquet vinoso, fine con profumo delicato che ricorda la viola e un 
lontano sentore di spezie

Sapore 
pieno, armonico, giustamente tannico. 

Accostamenti gastronomici 
si consiglia in abbinamento con primi piatti saporiti, arrosti, carni 
alla 
griglia, salumi e formaggi stagionati.

Temperatura di servizio 
servire alla temperatura di 18-20°C.
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Cantine Ronco 
Bianco I.G.T. Biologico 
Terre Siciliane I.G.T. 

vini biologici prodotti in base ai Regolamenti 
(CE) n. 834/2007 e 203/2012 e con 
certificazione rilasciata dal CCPB.  I soci 
agricoltori che conferiscono le uve sono 
controllati da diversi Organismi di 
Certificazione per le produzioni biologiche 
(CCPB, ICEA, Suolo e Salute, Bioagricert). 

Gradazione alcolica 
12% vol 

Vitigno 
Vitigni a bacca bianca

Colore 
giallo brillante

Profumo 
bouquet intenso, fruttato, con gradevoli note vinose

Sapore 
sapido, fresco e armonico. 

Accostamenti gastronomici 
si consiglia con antipasti, formaggi freschi, primi piatti leggeri, 
carni bianche e piatti a base di pesce.

Temperatura di servizio 
servire fresco 10-12°C.
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