
Bernardi La Rocca 
Albana Dolce 
Romagna D.O.C.G. 

Vino dal grande potenziale, il primo bianco italiano ad 
ottenere la D.O.C.G., con profumi complessi e fruttati e 
grande rotondità . 

Gradazione alcolica 
9% vol 

Vitigno 
Albana

Colore 
Giallo paglierino tendente al dorato

Profumo 
delicato, fragrante, con tipica nota di frutta fresca

Sapore 
secco, asciutto e gradevolmente fruttato 

Accostamenti gastronomici 
Primi leggeri e di pesce, piatti di verdure, carni, pollame e formaggi 
delicati

Temperatura di servizio 
servire fresco 8-10°C.
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