
Sonmosso Metodo 
Ancestrale 
Pignoletto D.O.C. Metodo Ancestrale 
Vino Frizzante 

vino rifermentato in bottiglia. Il lievito residuo presente 
sul fondo della bottiglia conferisce al vino morbidezza e 
longevità . 

Gradazione alcolica 
11% vol 

Vitigno 
Grechetto gentile

Colore 
giallo paglierino con riflessi opalescenti

Profumo 
fresco e fruttato, con note speziate.

Sapore 
asciutto, sapido ed armonico 

Accostamenti gastronomici 
da degustazione, con piatti leggeri, salumi, formaggi e carni bianche.

Temperatura di servizio 
Servire fresco a 8-10°C.
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