
Romandiola 
Merlot 
Bosco Eliceo D.O.C. 

I vini delle sabbie. Caratteristici vini da terreni sabbiosi, 
ottenuti nel territorio che va dai lidi ferraresi e 
ravennati, ai poderi delle saline di Cervia, dove  vigneti 
a bassa resa per ceppo danno uve ricche che donano ai 
vini profumi ed aromi particolari e molto gradevoli. 

Gradazione alcolica 
12% vol 

Vitigno 
Merlot

Colore 
rosso con riflessi violacei

Profumo 
bouquet vinoso, caratteristico, lievemente erbaceo, con ricordi di rosa e lampone.

Sapore 
secco, sapido, gradevolmente equilibrato, in un corpo armonioso e pieno 

Accostamenti gastronomici 
Ideale accompagnamento di tutte le pietanze a base di cacciagione, 
carni arrosto e alla griglia. Ottimo con primi piatti saporiti

Temperatura di servizio 
servire a 16-18°C
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