
Terre Della Costa 
Sangiovese (Stelvin) 
Rubicone I.G.T. 

Il classico vino rosso che da sempre anima le tavole del 
paese. Fresco, fruttato, avvolgente, con tannino adeguato 
ad abbinamenti con molti piatti della cucina italiana. 

Gradazione alcolica 
11,5% vol 

Vitigno 
Sangiovese

Colore 
Rosso con riflessi violacei

Profumo 
intenso, persistente, con note di ciliegia marasca

Sapore 
asciutto e coinvolgente, di solida struttura 

Accostamenti gastronomici 
Con i primi piatti asciutti e con gli arrosti di carni rosse e formaggi a 
media stagionatura

Temperatura di servizio 
servire a 16-18°C
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Terre Della Costa 
Trebbiano (Stelvin) 
Rubicone I.G.T. 

Vino caratterizzato da un sapore sapido e secco, che 
sprigiona in bocca freschezza e fragranza. 

Gradazione alcolica 
11,5% vol 

Vitigno 
Trebbiano

Colore 
Giallo paglierino

Profumo 
bouquet caratteristico, fruttato, fine e delicato

Sapore 
asciutto, armonico, di grande eleganza, con retrogusto amarognolo e vellutato 

Accostamenti gastronomici 
Ottimo come aperitivo, si accompagna splendidamente ad antipasti, 
portate a base di pesce e i crostacei

Temperatura di servizio 
servire fresco 10-12°C.
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