PRUSA

Brusa

Sangiovese
Rubicone I.G.T.

Il classico vino rosso che da sempre anima le tavole del
paese. Fresco, fruttato, avvolgente, con tannino adeguato
ad abbinamenti con molti piatti della cucina italiana.

Gradazione alcolica
11% vol

Vitigno

Sangiovese

Colore

Rosso con riflessi violacei

Profumo

intenso, persistente, con note di ciliegia marasca

SANGIOVESE Sapore

land Foid 06 giae a fladaps asciutto e coinvolgente, di solida struttura
. i bisllova i fari!

s “ B
Accostamenti gastronomici

Con i primi piatti asciutti e con gli arrosti di carni rosse e formaggi a

media stagionatura

Temperatura di servizio

servire a 16-18°C
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PRUSA

BARBERA

RUBICONE

DUE TIGLI
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TERRE CEVICO

Brusa

Barbera
Rubicone 1.G.T.

Gradazione alcolica
11% vol

Vitigno

Barbera

Colore

Rosso intenso

Profumo

bouquet vinoso, caratteristico

Sapore

sapore pieno, giustamente tannico.

Accostamenti gastronomici

Con arrosti di carni bianche; ottimo con salumi e formaggi.

Temperatura di servizio

Va consumato alla temperatura di 16-18°C
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Brusa

Bianco Frizzante
Rubicone [.G.T.

Gradazione alcolica
0,105

Vitigno

Vitigni a bacca bianca

Colore

Giallo chiaro con riflessi verdognoli

Profumo

bouquet fresco, leggermente fruttato

Sapore

sapore delicato e armonico

Accostamenti gastronomici

Si accompagna con primi piatti leggeri e portate a base di pesce

Temperatura di servizio

Si serve fresco alla temperatura di 8-10°C.
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Brusa

Chardonnay
Rubicone I.G.T.

Gradazione alcolica
0,11

Vitigno

Chardonnay

Colore

Giallo con riflessi brillanti, intensi, dorati

Profumo

delicato, fine, con note di albicocca

Sapore

Fresco, armonico, vellutato al palato

CHARDONNAY Accostamenti gastronomici
st o i, of ol gt Si apprezza con piatti a base di pesce e carni bianche
e lausda fir 5* purgerds dia Glllooa fafard!
«RUBICONE]

Temperatura di servizio

servire fresco 8-10°C.
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PRUSA

Brusa

Lambrusco Dolce
Emilia I.G.T.

Gradazione alcolica
10,50%

Vitigno

Lambrusco

Colore

Spuma vivace, evanescente. Rosso acceso intenso

Profumo

leggermente fruttato, con sentore di fiori

Sapore

Fruttato, gradevole e armonico

Accostamenti gastronomici

Ottimo come aperitivo, con la pasticceria secca e i dolci. Piacevole con

3 . i la pizza.
Y
L LAMBRUSCO | Temperatura di servizio
el ol fari!

servire fresco 8-10°C.
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PRUSA

Brusa

Lambrusco Secco
Emilia I.G.T.

Gradazione alcolica
11% vol

Vitigno

Lambrusco

Colore

Spuma vivace, evanescente. Rosso acceso intenso

Profumo

fresco, con sentori di frutta matura e uva

Sapore

Sapido e armonico, leggermente fruttato

Accostamenti gastronomici

Ideale da abbinare con la pizza, i salumi, primi piatti e pasta 'fatta in
casa'

LAMBRUSCO | Temperatura di servizio
v i vila il v s farit!

servire fresco 8-10°C.
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PRUSA

Brusa

Merlot
Rubicone 1.G.T.

Gradazione alcolica
11% vol

Vitigno

Merlot

Colore

rosso con riflessi violacei

Profumo

bouquet vinoso, caratteristico, lievemente erbaceo, con ricordi di rosa e lampone.

Sapore

secco, sapido, gradevolmente equilibrato, in un corpo armonioso e pieno

e Accostamenti gastronomici
al'sad

lafors Ideale accompagnamento di tutte le pietanze a base di cacciagione,

MERLOT

RUBICONE carni arrosto e alla griglia. Ottimo con primi piatti saporiti

Temperatura di servizio

servire a 16-18°C
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Brusa

Pinot bianco
Rubicone [.G.T.

Gradazione alcolica
0,105

Vitigno

Pinot Bianco.

Colore

Giallo chiaro

Profumo

bouquet fresco, fine, delicato, leggermente fruttato

Sapore

sapore fresco , asciutto, vellutato, morbido, con lieve ricordo di semi di pesca.

PINOT BIANCO Accostamenti gastronomici

sliestun bon vinlint, alvid Ve’ gizea ihadoss: Con le minestre e tutti i piatti delicati; ottimo da tutto pasto.
selauida fus' puurgard dla Bilov faferd!

auslce T
Temperatura di servizio

Va consumato alla temperatura di 10-12°C

.5" iy 1

DUE TIGLI

—
—

I Due Tigli S.p.A. - Forlj, Italia - tel. 0543473300 - ufficio.ordini@duetigli.com




PRUSA=

Brusa

Trebbiano
Rubicone [.G.T.

Vino caratterizzato da un sapore sapido e secco, che
sprigiona in bocca freschezza e fragranza.

Gradazione alcolica
0,105

Vitigno

Trebbiano

Colore

Giallo chiaro

Profumo

bouquet fresco, gradevole e delicatamente fruttato

Sapore
TRE B B I AN O sapore asciutto, armonico e beverino.

it un fon eindmé, al urd e’ giaz a lsthadipa
tébe i fa 5* purgard dia belloa fafece!

Accostamenti gastronomici

Con antipasti, si accompagna con primi piatti leggeri, portate a base di
pesce e piatti freddi.

Temperatura di servizio

Va consumato alla temperatura di 10-12°C
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Brusa

Brusa bianco
Vino bianco

Gradazione alcolica
0,105

Vitigno

Vitigni a bacca bianca

Colore

Giallo paglierino

Profumo

vinoso, leggermente fruttato

Sapore

asciutto e gradevole

VINO BIANCO Accostamenti gastronomici
it un oo el af:-f&f'c’ymafsﬁa&.ﬂrf*
Wheuida fo o' purgars dla bell'ova fafar! Antipasti, primi piatti dal gusto delicato, carni bianche e pietanze a

base di pesce

Temperatura di servizio

servire fresco a 10-12°C.
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PRUSA

Brusa

Brusa rosso
Vino rosso

Gradazione alcolica
0,11

Vitigno

Vitigni a bacca rossa

Colore

Rosso acceso

Profumo

vinoso, ricorda la viola

Sapore
Morbido e leggero
VINO EOSSS“ _ Accostamenti gastronomici
1 i o é, af viol e’ grae al's fracapay
e fo vida fir 5" purgard dli rf‘i-:ffmkﬁﬁ-’ Primi piatti, carni e salumi

Temperatura di servizio

servire a 16-18°C

Py

DUE TIGLI
=y
—
bl -4 Due Tigli S.p.A. - Forli, Italia - tel. 0543473300 - ufficio.ordini@duetigli.com




PRUSA

Brusa

Barbera
Rubicone 1.G.T.

Gradazione alcolica
11% vol

Vitigno

Barbera

Colore

Rosso intenso

Profumo

bouquet vinoso, caratteristico

Sapore

sapore pieno, giustamente tannico.

Barbera . . .
RUBICONE Accostamenti gastronomici

Con arrosti di carni bianche; ottimo con salumi e formaggi.

Temperatura di servizio

Va consumato alla temperatura di 16-18°C
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PRUSA

Brusa

Merlot
Rubicone 1.G.T.

Gradazione alcolica
11% vol

Vitigno

Merlot

Colore

Rosso carico

Profumo

bouquet vinoso, fruttato, con nota erbacea

Sapore

sapore secco, franco, caratteristico.

Merlot
RUBICONE

Accostamenti gastronomici

Con primi piatti saporiti, carni arrosto e alla griglia.

Temperatura di servizio

Va consumato alla temperatura di 16-18°C
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Brusa

Pinot Bianco
Rubicone [.G.T.

Gradazione alcolica
10,5% vol

Vitigno

Pinot Bianco.

Colore

giallo chiaro

Profumo

bouquet fresco, fine, delicato, leggermente fruttato

Sapore

sapore fresco , asciutto, vellutato, morbido, con lieve ricordo di semi di pesca.

Pinot Bianco
RUBICONE Accostamenti gastronomici

Con le minestre e tutti i piatti delicati; ottimo da tutto pasto.

Temperatura di servizio

Va consumato alla temperatura di 10-12°C
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PRUSA

Brusa

Sangiovese
Rubicone I.G.T.

I classico vino rosso che da sempre anima le tavole del
paese. Fresco, fruttato, avvolgente, con tannino adeguato
ad abbinamenti con molti piatti della cucina italiana.

Gradazione alcolica
11% vol

Vitigno

Sangiovese

Colore

Rosso acceso

Profumo

bouquet intenso, vinoso, dal bouquet delicato con sentori di viola

Sangiovese |
Rl_‘gll'l(}NE : Sapore

sapore asciutto, armonico, giustamente tannico, con retrogusto lievemente

amarognolo.

Accostamenti gastronomici

Da tutto pasto; e ideale con i piatti della cucina romagnola, eccellente
con carni arrosto e alla griglia.

Temperatura di servizio

Va consumato alla temperatura di 16-18°C.
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Brusa

Trebbiano
Rubicone [.G.T.

Vino caratterizzato da un sapore sapido e secco, che
sprigiona in bocca freschezza e fragranza.

Gradazione alcolica
10,5% vol

Vitigno

Trebbiano

Colore

Giallo chiaro

Profumo

bouquet fresco, gradevole e delicatamente fruttato

Sapore

~ Trebbiano

RUBICONE sapore asciutto, armonico e beverino.

Accostamenti gastronomici

Con antipasti, si accompagna con primi piatti leggeri, portate a base di
pesce e piatti freddi.

Temperatura di servizio

Va consumato alla temperatura di 10-12°C
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